VeggieGold

Comida Vegetariana y Vegana
para distribucion

Veggie Gold nace de la experieriencia de Biocenter Restaurante (desde 1980)
para la elaboracion y comercializacion a terceros de comida vegetariana y
vegana de alta calidad.

Veggie Gold fiel a sus origenes se dirige al piblico amante de un estilo de
alimentacion sana y equilibrada.




Nuestros platos

TIMBALES
Lasana de verduras
Musaka griega

ARROZ/FIDEUA
Paella de verduras (v)
Fideua vegetal (v)

GUISOS
Salteado de tofu (v)
Fricando de seitan (v)

ESTOFADOS
Estofado de lentejas y algas (v)
Salteado de seitan (v)

BURGERS

Veggieburger de seitan y champifiones (v)
Veggieburger de espinacas y pasas (v) (v)
Veggieburger de quinoa y remolacha (v)

PLATOS

Seitan rebozado (v)

Alboéndigas vegetales (v)
Croquetas de zanahoria y tofu (v)
Croquetas de puerros y brie

POSTRE
Bizcocho de almendra y cobertura de chocolate

(v) vegano

Todos nuestros platos estan elaborados con ingredientes frescos y de forma artesanal
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Salteado de Tofu Fricando de Seitan

Todos nuestros platos estan elaborados con ingredientes frescos y de forma artesanal




Burger Quinoa y Remolacha Seitan Rebozado

Todos nuestros platos estan elaborados con ingredientes frescos y de forma artesanal




Albondigas a la Jardinera ~ Croquetas de Zanahoria y Tofu

Burger de Brie y Puerros Pastel de Almendras y Choco

Todos nuestros platos estan elaborados con ingredientes frescos y de forma artesanal




Nuestras Instalaciones




Nuestro Objetivo

Atributos del producto:

- Materias primas de calidad

- Elaboracién artesanal = diferenciacion en el mercado
- Productos equilibrados

- Garantias en Seguridad Alimentaria

Servicio del producto:
- Envase termosellado

- Formato individual

- Caducidad de 21 dias
- Presentacion atractiva

Concepto “Comida Sana Vegetariana y Vegana”:

- Comida sana Vegetariana y Vegana

. Concepto remarcado de comida casera en estética y caducidad

- Producto para consumo rapido

- Maxima estética en el diseino de la presentacion del plato al cliente

Contacto

Teresa Do Carmo
607 482 848
restaurantbiocenter@gmail.com
www.restaurantebiocenter.es
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